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Aditivos e Contaminantes
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Alcangar o uso seguro de produtos quimicos em todo o mundo % k

é um grande desafio a ser vencido. Os avangos tecnolégicos &
na industria quimica colocaram a humanidade diante de um
enorme leque de opg¢des de produtos, com multiplas aplica-
¢des. Um mesmo composto pode estar presente em um alimen-
to na funcdo de um estabilizante e em outro produto na fun- 5
¢do de solvente. O conhecimento das propriedades quimicas
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dos compostos e de seus efeitos sobre o organismo humano, . ®EMBALAGENS J
seja na forma isolada ou quando utilizados, em conjunto, nas
diversas preparacdes, principalmente nas novas formulagdes,  [* @ LEGISLACAO S
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tem demandado intensa pesquisa. Assim, o International Pro-

gram on Chemical Safety—IPCS disponibiliza inbmeras infor- N

magdes sobre diversos produtos de interesse para a saide Q18 (3 [IUENEE e
humana, por meio do enderego http://http://www.inchem.org/. Este sitio é o resultado dos  [F  ANA I
esforcos de diversas organizagdes das Nagdes Unidas com a cooperagéo do Governo do Ca- S pramEe &

nadd. As dreas de aditivos e contaminantes estéio contempladas neste sitio.
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© CURSOS NA AREA DE ALl-
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Os Poluentes Organicos Persistentes—POPs formam um grupo de substancias no qual se incluem os
pesticidas organoclorados, as bifenilas policloradas, e os residuos industriais como as dibenzodioxinas
policloradas e os dibenzofuranos policlorados, que devido a sua resisténcia a degradacdo ambiental, e
solubilidade em 6éleos e gorduras, tendem a se acumular nas gorduras e 6leos provenientes de animais = ®EVENTOS -
superiores, como peixes, gado e frango que contribuem significativamente para a dieta humana. Os =« |
POPs estéo presentes na gordura corporal e podem ser encontrados no leite humano. Esses compos-
tos tém acdo negativa no sistema endacrino. A Organiza¢do Mundial de Salide—OMS tem um progra-
ma de monitoramento desses compostos no leite humano. Mais informagBes podem ser obtidas em
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© CODEX ALIMENTARIUS

http://www.who.int/foodsafety/chem/pops/en/index.html i ‘
Uma das causas do cancer de estdbmago € a dieta desbalanceada, rica em nitratos provenien- it
tes dos alimentos e da &gua, e ainda pobre em vitamina C e proteinas. Outro agente € abacté- = el

ria Helicobacter pylori provocadora de infecges gastricas. Mais informagfes estéo disponi- .,
veis no sitio http://www.inca.gov.br/conteudo_view.asp?id=329
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Embalar de forma adequada para piotéger o alimento, mantendo a .
sua-integridade e qualidade, requer 0 desenvolvimento de conheci- AMVISA

ar a do material que compoe a
e quimico dos componentes do alimento, e
ao provocar no alimento embalado reagoes
ao de cor, odor, aroma e sabor. Além disso,
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Iyl am a embalagem devem oferecer adequada 1 ¢ e Tecnoloa'a deil'nientos
y bduto contra impactos fisicos e contra a migra- ! gl '
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ara o ambiente interno onde estéa o produto. O (61) 3448 6290

a de embalagens— CETEA, possui um sitio ele- . .

! informe@anvisa.gov.br
VO que pode ser acessado em
spgemsliZembmmeio_ambiente.htm



0 AQUECIMENTO GLOBAL E UM
FENOMENO QUE TEM AS SUAS ORIGENS
QUANDO O HOMEM APRENDEU A
DOMINAROFOGO. O0S SEUS
EFEITOS ESTAO SENDO SENTIDOS
AGORA, EM FUNGCAO DO ENORME
IMPACTO NEGATIVO QUE TERA NA
PRODUGAO DE ALIMENTOS E NA
SOBREVIVENCIA DA VIDA BIOLOGICA
NA TERRA.

CONTROLAR E REVERTER
ESSE PROCESSO E UM DESAFIO
CIENTiFICO E POLITICO, QUE PRECISA
SER ENFRENTADO EM ESCALA
MUNDIAL..

0S SERES MICROSCOPICOS
QUE INICIAM VARIAS CADEIAS
ALIMENTARES, SERAO 0S PRIMEIROS A
NAO SOBREVIVEREM, COM O AUMENTO
DA TEMPERATURA MEDIA DA TERRA,
INTERROMPENDO VARIOS CICLOS
VITAIS, QUE REDUZIRAO A
DISPONIBILIDADE DE ALIMENTOS EM
TODO 0 MUNDO.

ESSE AUMENTO DE

TEMPERATURA MEDIA DO PLANETA,
DIMINUIRA AINDA MAIS A
DISPONIBILIDADE DE AGUA POR
HABITANTE, QUE JA E CRITICA HOJE,
ALEM DE ACELERAR O PROCESSO DE
DESERTIFICAGAO, REDUZINDO AINDA
MAIS A AREA DISPONIiVEL PARA A
AGRICULTURA.
MAIORES INFORMACOES PODEM SER
OBITDAS NO SITIO DO PROGRAMA DAS
NAGOES UNIDAS PARA O AMBIENTE—
UNEP, QUE SE REFERE AS MUDANCAS
CLIMATICAS E QUE SE ENCONTRA EM
HTTP://WWW.IPCC.CH/

Global Warming
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Legislagdo

O Governo Argentino possui
um sitio informativo sobre a
sua legislagdo referente &
regulamentagdo das ativi-
dades agropecudrias e que
pode ser acessada através
do enderego http://
www.senasa.gov.ar/
oldweb /marcolegal/
mlegal.php

Codex Alimentarius

No periodo de 30 de abril
a 4 de maio realizou-se em
Ottawa, Canadé a 35° Se-
¢do de reunides do Comité
do Codex de Rotulagem de
Alimentos—CCFL.

No periodo de 07 até 12
de maio estard sendo reali-
zado em Beijin, China, a 39°
Secdo de Reunides do Comi-
té do Codex de Residuo de
Pesticidas.

Para as duas reunides a
Delegagdo  Brasileira  foi
composta por técnicos do
Ministério da Agricultura e

O Instituto Colombiano de
Agricultura disponibiliza um
sitio informativo sobre as
legisla¢cdes aprovadas que
pode ser acessado através
do enderego:http://
www.ica.gov.co/

A busca da legislagdo pode
ser feita por data, nimero
ou por assunto.

da Sadde.

J& se encontram disponiveis
no sitio do Codex os relaté-
rios das seguintes reunides:

24° Segbo de Reunides do
Comité de Principios Gerais;
28° Segdo de Reunides do
Comité de Métodos de And-
lise e Amostragem e 20°
Se¢do de Reunides do Comi-
t¢ de Oleos e Gorduras.
Todas as reunides foram
realizadas em 2007. Mais
informagdes podem ser obti-
das em  http://
www.codexalimentarius.net/

O Governo Peruano também
possui um sitio bastante in-
formativo sobre as ativida-
des agropecudrias do pais,
incluindo a legislagéo, e um
link informativo para crian-
¢as, que pode ser acessado
através do enderego http://
www.senasa.gob.pe/

web /index_en.jsp

As atividades do Codex no
Brasil sdo coordenadas pelo
Comité do Codex Alimenta-
rius no Brasil—CCAB, que
foi criado a partir da Reso-
lugéio 01/80 do Conmetro.

Mais informagdes sobre o
CCAB e sobre o Codex po-
dem ser obtidas no sitio do
Inmetro em http://
www.inmetro.gov.br/
qualidade/comites/
ccab.asp

Drogas Veterindarias e Resisténcia Microbiana

Na Suécia, os ovos e poedeiras estéo livres de sdlmonelas. Regulamentos governamentais, introdu-
zidos em 1961, na sequiéncia de uma grande epidemia de salmonel ose ocorrida em 1953, controlam
a qualidade das galinhas poedeiras, sua linhagem e alimentagcdo. O objetivo € de que os animais
cheguem ao abate livres de sAlmonela, através da prevencéo da contaminagdo de todas as partes da
cadeia de producdo; o controle desta cadeia € assegurado pelo monitoramento de pontos criticos
para detectar a ocorréncia de contaminacdo por salmonela e tomar medidas necessérias se forem
detectadas salmonelas. Os 'avos' das poedeiras sdo importados e tem de ser certificados em relacdo a
sua origem, de 'pais' livres de salmonela. Eles sofrem quarentena durante 15 semanas, periodo du-
rante o qual sdo testadas quatro vezes para pesquisa de salmonela. Se alguma salmonela for isolada,
as galinhas sdo destruidas. Desde 1990, 90% das criacfes de poedeiras sdo sujeitas a pesquisa de
salmonela antes do abate e também durante o periodo de producdo de ovos; este procedimento tor-
nou-se obrigatorio desde 1994. Desde 1991, as galinhas sdo aimentadas apenas com racfes tratadas
pelo calor, durante o periodo de crescimento e frequentemente durante o periodo de producéo de
ovos. O controle dos 'avés importados €, provavelmente, o fator mais importante na prevengdo da
contaminacdo por salmonela, na Suécia. Maiores informagdes pedem ser obtidas através do infor-
mativo €eletrobnico Eurosurveillance que pode ser acessado por meio do endereco
http://www.eurosurveillance.org/em/v02n11/0211-423.asp
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A Universidade de Sevi-
lha, na Espanha disponibi-
liza na Internet um sitio
bastante informativo sobre
sobre a drea de toxicolé-
gia, que pode ser acessa-
do no endereco htip://
busca-tox.com/
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O Governo do Reino Uni-
do apresenta um sitio in-
formativo sobre seguranga
de pesticidas. Ele contém
in0meros links, inclusive um
que permite o acesso a
dados sobre pesticidas. O
sitio pode ser acessado
através do enderego

h t t p /

www.pesticides.gov.uk/

A revista eletrénica Chemis-
try International, produzida
pela International Union of
Pure and Applied Chemis-
try—IUPAC, apresenta em
sua edi¢gdo de Setembro-
outubro de 2005, informa-
¢des sobre o tema aborda-
gem harmonizada sobre a
prote¢do de culturas na A-
mérica latina. Essa edicdo
estd disponivel em http://
iupac.org/
publications/
ci/2005/2705/1_racke.htm
I
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Doengas e Surtos Transmitidos Por Alimentos
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FOOD ALLERGENS
I

As alergias provocadas por
alimentos estdo entre as
manifestacdes adversas de
incidéncia cada vez mais
freqiente na populagdo
humana. Vdrios sitios se de-
dicam a este tema e, entre
eles, o Internet Symposium
on Food Allergens, que po-

A Prefeitura de Sdo Paulo
disponibiliza um curso sobre
boas praticas de fabricagéo
e de manipulagdo de ali-
mentos, para empresas de
pequeno porte—EPP e para
o comércio ambulante de
alimentos. Informagdes po-
dem ser obtidas no portal
da prefeitura, no endereco
h t t p /
portal.prefeitura.sp.gov.br/
secretarias/sauvde/
vigilancia_saude/

alimentos /0003

de ser visitado através do
enderego http://www.food-
allergens.de/. Este sitio é
publicado por Matthias Bes-
ler, na Alemanha.

As atividades preventivas
para minimizar a ocorréncia
de doengas provocadas por
alimentos requerem um pla-
nejamento de médio e longo
prazos. Em geral essas ativi-
dades envolvem mudangas
de hdbitos, que sdo dificeis
de ocorrer. O planejomento
para se alcangar metas ade-

Outra iniciativa interessante
é da prefeitura de Maringd,
PR que possui um programa
de treinamento para mani-
puladores de alimentos de
origem animal em supermer-
cados. Estdo previstos cinco
cursos até novembro. Mais
informac¢des podem ser obti-
das no enderego: http://
www.maringa.pr.gov.br/
v i s uv a | i -
za_noticia_destaque.php?
cod_artigo=655

quadamente fixadas é um
passo necessdrio nesse pro-
cesso. Alguns paises fizeram
planejamentos que servem
de modelos a serem estuda-
dos. Nos Estados Unidos foi
langcado o programa denomi-
nado Pessoas Sadias
(Healthy People) que ja defi-
niu o conjunto de seus indica-
dores principais até 2010. As
informagdes podem ser obti-
das no sitio http://
www.healthypeople.gov/
LHI/Ihiwhat.htm

O Servico de Nutri-
¢do e dietética do INCOR
oferece vdrios cursos e reuni-
des com profissionais especi-
alizados. As informagdes
estdo em seu sitio que pode
ser acessado pelo endereco
http://www.incor.usp.br/
unidades /
Servico_de_Nutricao.htm

A UNIFESP oferece um curso
virtual de atualizagéo em Nutri-
¢do Clinica, através do sitio
http://www.virtual.epm.br/
cursos/apresentacao/
apresentnutricli.htm

A EDUCACAO A
DISTANCIA - EAD
REPRESENTA UM DOS
GRANDES AVANCOS NOS
PROCESSOS DE
EDUCACADO
CONSIDERANDO O
NOSSO PAIS COM AS
SUAS DIMENSOES
CONTINENTAIS E O
CUSTO CRESCENTE PARA
O DESLOCAMENTO DE
PESSOAS, A EDUCACAO A
DISTANCIA VEM SE
APRESENTANDO COM
FORGCA CRESCENTE,
COMO UMA DAS
ALTERNATIVAS AO
TREINAMENTO DE
PROFISSIONAIS DE UMA
INSTITUICAO EOU DE
DIFERENTES INSTITUICOES,
SEPARADOS POR
GRANDES DISTANCIAS. A
ANVISA ESTA ESTUDANDO
ESTA FORMA DE
EDUCAGAO COMO UM
RECURSO PROMISSOR
PARA O TREINAMENTO
DOS PROFISSIONAIS  DE
VIGILANCIA SANITARIA EM
TODO O TERRITORIO
NACIONAL. COM A
UTILIZAGAO DA EAD ESTA
PREVISTO UM GANHO
EXTRAORDINARIO DE
TEMPO E ECONOMIA DE
RECURSOS. INFORMACOES
SOBRE ESSE PROCESSO
EDUCACIONAL PODE SER
OBTIDO NO SITIO
DENOMINADO GUIA EAD:
H T T P / )/
WWW.GUIAEAD.COM.BR/
GUIAEAD/
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Publicacoes

Food safety risk analysis

A quide for national

food safety authorites g

A FAQ disponibilizou em seu sitio, em
PDF, esta publicagdo contendo as
orientagdes necessdrias para a
implantagéo da andlise de risco na
avaliagcdo de seguranga de alimentos
para o consumo humano. Trata-se de
bibliografia obrigatéria para todos
os profissionais de avaliagdo de
seguranca de alimentos do setor
publico ou privado. O documento
estd disponivel no endereco:ftp://
ftp.fao.org/docrep/fao/009/
a0822e/a0822e00.pdf

Este documento descreve as estratégias
para minimizar a gripe aviaria na producao,
distribuicao, processamento e comercializa-
¢ao de frango, reduzindo o risco a salde
humana. As estratégias foram desenvolvi-
das durante a conferéncia realizada em
Kuala Lampur, de 4 a 6 de julho de 2005,
da FAO, OIE e WHO. Mais informacoes es-
tao disponiveis no sitio
http://www.wpro.who.int/NR/rdonlyres/07
023609-F69A-4592-BFE2-

A Producdo Integrada de Frutas—
PIF é um programa conjunto do
INMETRO com o Ministério da Agri-
cultura Pecudria e Abastecimento—
MAPA, para a certificacdo de qua-
lidade de frutas. Foi editada uma
cartilha educativa, apresentada
acima. Mais informac¢des podem
ser obtidas no sitio: http://
www.inmetro.gov.br/qualidade/
pif.asp

EVENTOS

CONGRESTSS O

LATING AMERICANO
DE ANALISTAS DE ALIMENTOS

Nos dias 10 a 13 de junho estara sendo realizado em For-
taleza, CE o XV Encontro Nacional de Analistas de Alimen-
tos e o Congresso Latino Americano de Analistas de Ali-
mentos. Serao realizadas 30 mesas redondas, 12 cursos
e 5 conferéncias. O custo das inscricoes varia de R$
75,00 para sécios de nivel médio, até R$ 450,00 para
nao socios de nivel superior. Outras informacoes estao
disponiveis no sitio http://www.enaal2007.com.br

LABORATORY

For GM Food & Feed

EUROPEAN NETWORK g cmsor
% %_OF GMO LABORATORIES %p*-mmmm

-A Comunidade Econdémica Euro-
péia possui uma infra-estrutura
cada vez mais complexa para
enfrentar o desafio apresentado
para a avaliacao dos alimentos
contendo ou consistindo de
organismos geneticamente mo-
dificados. Assim foi criado o

Laboratério Comunitdrio de
Referéncia para Alimentos e
Ragdes Geneticamente Mo-
dificados. Informagdes po-
dem ser obtidas no sitio

http://gmo-crl.jrc.it/

A Rede Européia de Laboratérios de OGMs é formada por 74 labo-
ratérios de fiscalizacdo, dos 25 membros da Comunidade. A rede
foi inaugura da em 4 de dezembro de 2002. A sua missao € desen-
volver, harmonizar e padronizar meios e métodos para a amostra-
gem e a detecgao, identificacao e quantificacao de OGMs. Mais
informacdes estao disponiveis em http://engl.jrc.it/



