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Aditivos e Contaminantes S

O furano, uma substancia possivelmente .

carcinogénica a seres humanos, pode ser
formado durante o processamento de diver-
sos alimentos, incluindo alimentos infantis e
produtos enlatados e em conserva, especial-

" mente em condigdes de altas temperaturas.
Com base nessa informagdo, Arisseto e
Toledo (2008) publicaram artigo apresen-
tando aspectos relevantes sobre metabolis-
mo e toxicidade do furano, sua ocorréncia e
mecanismos de formacdo em alimentos,
bem como dados reportadds sobre exposi-
¢do humana e riscos potenciais a satde.

Embora uma avaliagio do risco da presen- ~canismos de carcinogenicidade e efeitos | e AGROTOXICOS [
ca de furano em alimentos ndo tenha sido  t0xicos na reprodugdo e desenvolvimen- ‘T uﬂ
conduzida até o presente, suspeita-se que a  to estdo sendo solicitadas (EFSA, 2004, \T *Noviee T\
ingestdo deste contaminante pela dieta pos- HEPPNER e SCHLATTER, 2007). % «OGM *
sa representar um perigo significativo a O artigo completo esta dlsponlvel em: U, M
saide da populagde humana. .. A EFSA . http://bj.ital.sp.gov. br/artlgos/bjft/2008/v s ® PUBLICACGES )

concluiu que as dlferengas entre 0s prova-

de furano pela populagdo e as doses que
produziram  efeitos carcinogénicos em
experimentos com animais eram muito
pequenas, e considerou extremamente
importante a realiza¢do de uma avalia-
¢do. do risco da presenga de furano em
alimentos.

~ Entretanto, para que os riscos a saude

humana decorrentes da ingestdo de fu-

. rano na dieta sejam avaliados com segu-

rancga, informagoes mais precisas sobre
o desempenho dos métodos analiticos,
ocorréncia em alimentos, ingestdo, me-
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As embalagens deixaram de exercer um 8 &
papel secundario na industria e passaram I, )|

a ser consideradas tdo importantes quan- I |
to os produtos que-acondicionam. Novi- "Li J:J:J:J:J:J::?j

dade na pesquisa de tecnologia de ali-
mentos sao as embalagens ativas, que
interagem com os produtos que abrigam.
No Brasil, trabalho pioneiro é realizado no
Laboratério de Embalagens da Universi-

dade Federal de Vigosa/MG (UFV), coor- :

denado pela pesquisadora Nilda Ferreira

Soares, professora do Departamento de - *  Filme com conservader propionato

Tecnologia de Alimentos da UFV. Leia a Lembramos que esse é o resulta-

reportagem em: do de uma pesquisa € que para

http://revista.fapemig.br/materia.php?id=159 comercializacdo dessas embala-
gens seria necessaria avaliagao
de risco pela Anvisa.

] Alimentos & allmentac;ao -
! Destaques da Internet € uma produ-
E ¢ao da Geréncia de Acdes de Ciéncia
; e Tecnologia de Alimentos.
i Davidas, sugestoes ou comentarios:
1

H (61) 3448 6290

! - informe@anvisa.gov.br

1 & &

1

Pagina 1



" Alimentos & Alimentacdo “volume 5,

Legislagdo

A Consulta Publica n. 51, de 9 de setembro de
2008, propde o Regulamento Técnico que aprova a
extensao de uso de cera de carnauba como coad-
juvante de tecnologia, na fungéo de lubrificante,
agente de moldagem ou desmoldagem, para produ-
tos de panificagédo. O texto da consulta publica en-
contra-se disponivel no seguinte endereco eletrom-
c o]

http://www4.anwsa.gov.br/base/wsadoc/CP/CP[2380

A Consulta Publica n. 54, de 9 de setembro de
2008, propde o Regulamento Técnico que aprova
a extensdo de uso de aditivos, com seus res-
pectivos, limites maximos, para geléias de baixa
caloria, complementando a Resolu¢gdgo RDC n.
65/2007. A consulta publica esta disponivel em:
http://www4 .anvisa.gov.br/base/visadoc/CP/CP[23
815-1-0].PDF.

setembro 2008

8-1-0].PDF.

A Consulta Publica n. 53,.de 9 de setembro de
2008, propde ‘0 Regulamento- Técnico que aprova a
inclusdo de enzimas para uso na producéo -de
alimentos destinados ao consumo humano, com-
plementando o Regulamento anterior que trata do
tema: Resolucdo RDC n. 205/2006. Confira o texto
e m
http://www4.anvisa.gov.br/base/visadoc/CP/CP[2381
3-1-0].PDF.

‘As sugestbes para essas trés consultas deveréo
ser encaminhadas por escrito, para:

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
SEPN 511, Bloco "A", Ed. Bittar Il,"2° andar,
Asa Norte, Brasilia- DF, CEP 70.750-541 ou
Fax: (61) 3448-6274 ou .

e-mail: gacta@anwsa gov.br.

Medicamentos Veterindarios e Resisténcia Microbiana

“Nenhum assunto no campo de estudo da farmacologia tem gerado, nos dias
de hoje, tantas discussoées e tao acirrados debates que aquele representado pe-
lo uso de antimicrobianos em medicina veterinaria, especialmente quando feito
em animais de producdo, como- as aves. Este tema tem sido considerado por
grande parte da populagdo brasileira e mundial como uma das maiores fontes
atuais de preocupacéo ligadas ao uso de modernas ferramentas tecnologicas
em agropecuar/a Duas prmcrpa/s vertentes podem resumir essas preocupa-
¢coes:

« Residuos de antimicrobianos presentes em carne frango ou ovos poderiam
ser prejudiciais a saude do consumidor?

. O uso de antimicrobianos em medicina. veterinaria poderia contribuir para o

o aumento da incidéncia/ prevaléncia de resisténcia de bactérias a antimicro-
bianos de uso humano?” . '

(Cap. 10, por Ricardo Titze de Almelda e Joao Palermo Neto)

Esses e outros assuntos ligados a resisténcia aos antimicrobianos estdo publicados no livro

Farmacologia Aplicada a Avicultura - Boas Praticas no Manejo de Medicamen-

tos, de Jodo Palermo-Neto, Helenice-de Souza Spinosa, Silvana Lima Gérniak, com colabo-
racao de varios autores. Mais informacdes: http://www.editoraroca.com.br/Livro.aspx?1=171 .

Pagina 2



Agrotoxicos
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A Autoridade Européia para a Seguranca de Alimentos (EFSA) criou um comité para reforcar seu papel na
fiscalizagdo da seguranca das substancias ativas em agrotoxicos. Este Comité Diretor sera efetivo a partir de
outubro de 2008. Hubert Deluyker, Diretor de Cooperag¢do Cientifica e Assisténcia da EFSA, explicou: "O
Comité ira fornecer uma plataforma para a cooperagdo e consulta entre os diferentes atores envolvidos na a-
Vaha(;ao de risco dos agrotoxicos na Unido Européia... O principal Ob] etivo é o de continuar a racionalizar o
processo de revisdo e definir claramente as prioridades diante de uma carga de trabalho cada vez maior € uma
evolucdo do enquadramento regulamentar.” O Comité estara plenamente operacional a part1r de 1° de janeiro
de 2009 e sera composto de peritos responsaveis pela avaliacao de risco dos agrotoxicos em ambito nacional,
bem como representantes da EFSA e da Comissdo Européia. Confira: http://www.efsa.eu.int/EFSA/
efsa_locale-1178620753812 1211902093448.htm

Novidades

A tradicional gorjeta, taxa
de servico, ou 10% esta sen-
do discutida pelos poderes
executivo e legislativo, com
0 objetivo de regulamenta-la
e definir a obrigatoriedade
de seu repasse aos funciona-
rios. O ultimo projeto relati-
vo ao assunto foi proposto
pelo Ministro do Trabalho e
Emprego, Carlos Luppi e a-
presentado ao pre5|dente da
republica. Confira:

http:// ,
www.abrasel.com.br/
index.php/atualidade/
item/4714/

Temporao é eleito presidente
do Conselho da OPAS -

30/09,2008

Primeiro 'ministro brasjleiro a
assumir o' posto desde 1965,
ele " agradeceu a oportunidade
de conduzir os trabalhos no anqg
em-que o SUS completa:20 a-
nos

O ministro da Saude, José Go-
mes Tempordo, foi eleito nesta
segunda-feira (29), em Washing-
ton, presidente do Conselho Dire-
tor, da Organizagéo . Pan-
Americana de Saude (OPAS). A
48" sessao do conselho .segue
até sexta-feira (3) na capital nor-
te-americana. Ao assumir o posto,
Temporao fez uma homenagem
ao Sistema Unico de Salde

Com o objetivo de incentivar
a pesquisa € o avancgo do
conhecimento, o Grupo Bim-
bo promove o terceiro Preé-
mio Pan Americano Bimbo
de Nutrigdo, Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos,

em que profissionais podem
inscrever trabalhos e pes-
quisas em duas categorias:
a Profissional, na qual o ga-
nhador sera premiado em
cinco mil délares, e a Juve-
nil,.com prémio de-2 mil do-
lares. As inscrigées vao

até 31/10/08.

Fonte: http«./[]

A percepcao publica
da informacio sobre
os potenciais riscos
dos transgénicos na
cadeia alimentar

No atual contexto da introducao
dos transgénicos- na cadeia ali-

mentar brasileira, 0 artigo de

Ariadne Chloé Furnival e.Sénia
Maria Pinheiro, da Universidade
Federal de Sao Carlos, foi publi-
cado pela Casa de Oswaldo
Cruz/ Fiocruz na Revista Histo-
ria, Ciéncias, Saude - Mangui-
nhos, Rio de Janeiro. As auto-
ras apresentam os resultados
de estudo que apontam particu-
larmente para o0 modo como os
participantes identificaram a fal-
ta de informagdo compreensi-
vel, tanto na. midia de massa
quanto nos rotulos de produtos.

“Ainda que .os participantes
tenham reconhecido ser a rotu-
lagem uma possivel resposta
Imediata a questdao dos OGMs
nos' alimentos, eles mesmos
apresentaram djiversos proble-
mas que podem vir no bojo
dessa ‘solugdo’, /a4 que mais
informagcdo ndo necessaria-
mente significa mais conheci-
mento.”

Leia o artigo completo em:

http://www.scielo.br/pdf/hcsm/v
15n2/03.pdf,
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Iﬁtegrada as
comemoragoes dos 40
anos do Sistema CFMV/
CRMV (23 de outubro), 0
CFMV langou campanha
com o tema “A vida cada
vez melhor. Do campo a
cidade, o Brasil
agradece” em
comemoragao ao Dia do
Médico Veterinario (9 de
setembro). Estéo sendo
veiculados semanalmente
na Rede Globo de
Televisdo comerciais
sobre diversas atividades
desenvolvidas pelos
médicos veterinarios.
Confira a campanha:
http:l/www.cfmv.org'.br
Lembramos que o médico
veterinario, de acordo com
o Censo Nacional dos
Trabalhadores de
Vigilancia Sanitaria, foi o
cargo mais freqliente dos
trabalhadores de nivel
superior (21%) nas
equipes de vigilancia
sanitéria no Brasil.

Acesse 0 Censo:
http://www.anvisa.gov.br/hotsite/c
enso_2004/introducao/introducao

.htm
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Langada este ano pela Editora Metha
(www.editorametha.com.br), a obra Piramide dos Alimentos -
Fundamentos. Bdsicos da Nutrigdo tem por objetivo esclare-
cer, de forma prdtica e aplicativa, a,funcionalidade e a impor-
tdncia que os alimentos exercem no organismo humano. De-

monstra, ‘com base nos novos avangos ‘do. conhecimento, que a -+ °

ingestdo de alimentos variados, a quantidade adequada e a pro-
porgdo ideal para cada estdgio de vidaresultam em beneficios
como melhor aprendizagem e retardamento de doengas dege-
nerativas. Sob a coordenagdo de Sonia Tucunduva Philippi e
com a participagdo de renomados professores e especialistas,
a colegdo Guias de Nutri¢do e Alimentagdo apresenta novos
conhecimentos sobre os alimentos e sua interface com a sadde.

Cursos e Eventos '

Todos os anos, a FAO, Organizagao das Nagdes Unidas para Agricultura e Alimentacao, cele-
bra o Dia Mundial da Alimenta¢io em 16 de Outubro.

“A Seguranca Alimentar Mundial: os Desafios das Mudancas Climaticas ¢ da Bioenergia ¢é o
tema escolhido pela Organizagdo para este ano.

Para saber mais sobre o Dia Mundial da Alimentacado e as atividades programadas pela FAO
pararesta data, acesse o site da Organizacao (www fao.org.br/dma). '

Fonte http://200. 214.130. 94/nutrlcao/notlclas anteriores. php

Acontecera de 20 a 24 de outubro a De 10 a 14 de novembro ocorrera
segunda sessdo da Forca Tarefa em Acapulco, no México, a 16°
Intergovernamental do - Codex ad Sessdo do Comité Coordenador
hoc sobre Resisténcia aos Antimi- FAO/WHO para América Latina e
crobianos. O encontro sera. em Se- Caribe, o CCLAC. Os assuntos
ul, na Coréia: A agenda-da sess@o .gop discussido constam da

pode ser acessada em:

http://www.codexalimentarius.net/d
ownload/report/708/am02_01e.pdf

agenda, disponivel em::

http://www.codexalimentarius.net/do
wnload/report/711/la16_01e.pdf

A Associacao Brasileira de Pés—Graduagéd em Saulde Coletiva (Abrasco) realizaré

no periodo de 23 a 26 de novembro de 2008 em Fortaleza- CE 0 IV Simpésio Bra-

sileiro de Vigilancia Sanitaria Slmbrawsa) com o tema “Vigjlancia Sanitaria e os

20 anos da Constltwgao Cidada”. Participe: http://www.simbravisa.com.br/

O Instituto de Tecnologia de Alimentos (ITAL), com sede em Campinas-SP, promovera trés
|mportantes eventos nestes proximos dois meses:

+ 'De 13 a 17 de outubro ocorrera o Curso Tedrico- Pratlco de Metodos de Analises
Mlcroblologlcas em Alimentos;

. De 4 a 6 de novembro sera a vez do curso A Textura no Desenvolvimento de Ali-

mentos; e

. Dias 13 e 14 de novembro acontecera o III Seminario sobre Contaminantes em

Alimentos.

Maiores informagdes: http://www.ital.sp.gov.br/ccqa/

Pagina 4



O botulismo € uma doenca
neuroparalitica” grave, ndo
contagiosa, resultante da
acdo de uma potente toxi-
na produzida pela bactéria
Clostridium botulinum. Apre-
senta elevada letalidade. E
uma emergéncia médica. e
de saude publica. Quando
causado pela ingestdo de
alimentos contaminados, é
considerado como doencga

" Alimentos & Alimentacdo “volume 5,
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fransmitida por alimento. A ex-
posicdo a alimentos com risco
para presenca de esporo de C.
botulinum reforca a suspeita de
botulismo intestinal em menores
de um ano. Nas amostras de ali-
mentos € comum encontrar for-
mas esporuladas do ‘C. boftuli-
num, em especial no mel. Assim,
visando alertar .pais e educado-
res para ndo incluir o mel na ali-
mentagdo de criangas menores
de um ano de idade, a, Anvisa
publicou. o Informe Técnico n.
37, de 28 de julho de. 2008
(http://www.anvisa.gov.br/
o, i e et ol s
informes/37_280708.ntm). De-
pois, também publicou a noticia
“Menores de um ano devem e-
vitar o consumo de mel”, dispo-
fherell e R T R L
www.anvisa.gov.br/divulga/
noticias/2008/190808.htm.

Neste mesmo sentido, a pes-
quisadora da Embrapa Fabia
de Mello Pereira enviou relato-
rio & Céamara Setorial da Ca-
deia Produtiva do Mel e Produ-
tos Apicolas sobre a Presenga
de Clostridium bofulinum no
mel. Na publicacdo a pesqui-
sadora conclui: “A contamina-
cdo do mel com Clostridium
botulinum pode ser reduzida,
mas ndo evijtada. (...) pode-se
recomendar que o consumidor
seja informado do risco-em se
fornecer mel & lactentes, sem
a necessidade de realizar as
andlises.”

Leia o texto completo em:

hitp://www.agricultura.gov.br/
pls/portal/docs/PAGE/MAPA/
CAMARAS_CONSELHOS/
CAM_CON_CAMARAS/
SETORIAIS/MEL/APRESENTACOES/
X_RO/CONSUMO%20DE%
20MEL%20E%20BUTOLISMO.PDF

ALIMENTACAO E SAUDE

Ministério da Saude e Mi-
nistério da Educagdo lan-
caram ‘em Recife no Ulti-
mo dia 04 de Setembro o
Programa Saulde na Esco-
la (PSE). A agao conjunta
entre os dois ministérios
tem como objetivo preve-
nir e promover saude dos
escolares, por meio de
avaliacbes do estado nu-
tricional, incidéncia pre-
coce de hipertensao e di-
abetes, controle de carie,
acuidade visual e auditiva
e também psicoldgica, a
serem ‘incluidas no -proje-
to politico-pedagdgico
das escolas participantes.
Em .Portaria publicada
nesta data (Portari'a MS
n° 1.861/ 2008), criado

o incentivo financeiro para
adesdo ao PSE, que  se
constituird em uma parce-
la extra do incentivo men-
sal as Equipes Saude da
Familia (ESF) que atuam
no Programa. '

O Ministério da Saude a-
lém" de incentivo financei-
ro, ficard' responsavel.pela
publicacdao de almanaques
para distribuicao aos alu-
nos das escolas atendidas
pelo PSE, além dos Cader-
nos de Atengao Ba5|ca

Acesse e veja:

http://200.214.130.94/nut
ricao/noticias anteriores.p
hp > 12/09/2008 - MS e
MEC lancam oficialmente o
Programa Saulde na Escola

Q Ministério da Saude publicou
ne ano:*passado a

- “Regulamentacdo da Comer-

cializacdo de Alimentos em
Escolas no. Brasil: experién-
cias estaduais e municipais”.
“O debate em torno da regula-
mentac¢do ou da-ado¢do de medi-
das que possam transformar qs
cantinas das escolas e 0s.servigos
de alimentagdo escolar em locais

« que, garantam o fornecimento de

alimentos e refei¢des sauddveis,
com o aumento da oferta de fru-
tas, legumes e verduras e restri-
¢do de alimentos e bebidas com
alto teor de gordura, acgticar- e
soédio, vem assumindo dimensdo
internacional. Iniimeros paises
estdo construindo alternativas
para o ambiente escolar, procu-
rando intervir® nos. elevados nii-
meros do- sobrepeso e obesidade
i'n fan b L. Confira:
http://200.214.130.94/nutricao/do
cumentos/regula_comerc_alim: e
scolas_exper: estaduais_municip
ais.pdf
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