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Anvisa orienta populacdo a descartar produtos da Firenze
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Procon fiscaliza comercializacdo de azeite nos supermercados do Estado
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Cerrado
Cuidado ao aplicar defensivos

A utilizagdo de agrotdxicos nos cultivos intensivos de frutas e verduras se faz
necessario para combater pragas e doengas que atacam as culturas. Mas, o que
sempre é questionado e discutido € a forma como os produtores tém utilizado esses
produtos.

O agronomo Marcelo Pereira, da Emater/DF de Brazlandia, reconhece a
necessidade da utilizagdo dos agroquimicos, mas argumenta que é preciso regrar seu
uso. "O periodo seco nao favorece a proliferagdo de doencgas, por isso as hortalicas
tém maior produtividade. Ja, no periodo chuvoso, € necessario o uso mais acentuado
dos agroquimicos em funcdo da maior ocorréncia de fungos e bactérias", explica
Pereira.

Segundo o agrébnomo, alguns cultivos apresentam maior tendéncia a serem
atacados por fungos e bactérias que outros. E preciso considerar, também, a época em
que a cultura esta sendo conduzida, pois, as vezes, por estar fora de seu periodo de
cultivo os problemas podem ser maiores.

Indicagbes Pereira lembra da obrigatoriedade legal do uso do receituario
agrondmico e do produtor seguir corretamente as indicacdes técnicas. "E necessario
respeitar a forma de aplicagdo, dosagens, prazos de caréncias e uso correto de
equipamentos. Se o produtor ndo respeita ou n&o utiliza o receituario, esta
desobedecendo a legislagao”, lembra Pereira.

Para reforgar a necessidade da utilizacdo correta dos agroquimicos, a
Emater/DF promove treinamentos periddicos. "As vezes, o produtor, por ndo ter
experiéncia, ndo entende ou ainda nédo segue corretamente os itens do receituario.
Realizamos treinamentos para ensina-los sobre o uso correto dos agrotoxicos, que
requer informacdes técnicas", explica.

A Emater/DF, que possui 16 unidades no Distrito Federal, fornece o curso
gratuitamente. Pereira lembra, ainda, que para obter um bom resultado do cultivo, &
necessario comprar mudas sadias, produzidas em laboratérios idéneos. E necessario,
também, proceder adubacgéao e irrigagcdo adequadas e respeitar os prazos de caréncia
apods a aplicagao de agroquimicos.

CarénciaDe acordo com Marcelo Pereira, existem determinadas frutas que
necessitam de cuidados especiais. Uma delas € o morango. Pereira comenta que é
muito importante respeitar o tempo de caréncia apdés o uso dos agroquimicos. "No
morango, por exemplo, o periodo de caréncia é de quatro a cinco dias. E necessario
esperar esse tempo para colher a fruta. A redugcédo desse periodo pode prejudicar a
saude dos consumidores por causa dos residuos dos agrotoxicos", explica.

Existem regras do Ministério da Saude e da Agéncia Nacional de Vigildncia
Sanitaria (Anvisa), que determinam a obediéncia aos periodos de caréncia, de acordo
com o principio ativo do agroquimico. O assunto € abordado, também, nas legislagdes
federal e distrital, com a previsao de multas para os infratores.
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Anvisa orienta populacao a descartar produtos da Firenze
Manuella Siqueira

A Agéncia Nacional de Vigilancia _Sanitaria (Anvisa) recomenda a populagéo
nao consumir biscoitos, paes e bolos da marca Firenze produzidos na fabrica de Portal
de Jacaraipe, na Serra. Quem tiver o alimento em casa ndo deve consumi-lo por
medida de seguranca, ja que foi verificada falta de higiene durante o processo de
producao.

Equipes de agentes sanitarios percorreram ontem supermercados, padarias,
mercearias e distribuidoras de alimentos da Grande Vitoria para retirar os produtos das
prateleiras. Eles foram lacrados e guardados nos depdsitos dos préprios
estabelecimentos até segunda ordem da Anvisa.

A venda de paes, biscoitos e bolos produzidos na unidade da Firenze na Serra
foi suspensa quarta-feira pela Anvisa em todo territério nacional, até a empresa se
adequar as normas sanitarias e providenciar o licenciamento sanitario para produzir.

Em Cariacica, a retirada dos produtos das prateleiras comecou a ser feita nos
pontos comerciais de Campo Grande e ltaciba. Na Serra, Laranjeiras foi o primeiro
local a receber a visita dos agentes sanitarios da prefeitura.

Em Vila Velha e Vitdria, o trabalho de fiscalizagdo foi realizado de forma
simultdnea em varios bairros. Por causa do grande numero de estabelecimentos
comerciais, as vigilancias municipais estenderao a fiscalizagcao até a préxima semana.

"Em alguns locais, os préprios comerciantes retiram os produtos das prateleiras,
facilitando o nosso trabalho", disse a chefe de fiscalizacdo da Vigildancia Sanitaria de
Vitdria, Cristina Zago Montemor.

A Anvisa decidiu retirar os produtos do comércio depois da interdicido da unidade
de biscoitos, ocorrida na noite do ultimo dia 4. A unidade de biscoitos do
estabelecimento, que também produz bolos e paes, foi interditada por falta de higiene
generalizada.

Além disso, a fabrica da Firenze, que funciona ha dois anos no local, ndo tinha
licenciamento sanitario para produzir. "Tudo o que foi solicitado a gente ja providenciou.
Estamos agora aguardando a decisdo da Secretaria estadual de Saude", limitou-se a
dizer o proprietario da Firenze, Manoel Francisco de Paula.
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Brasil
Meio Ambiente quer mudanca em lei

O Ministério do Meio Ambiente vai insistir para que o Senado aceite a proposta
da Lei de Biosseguranca aprovada na Camara. Em entrevista ontem, o secretario-
executivo do ministério, Claudio Langone, disse que as mudancgas no texto propostas
pelo relator do projeto no Senado, Osmar Dias (PDT-PR), s&o um "retrocesso", por
diminuir o poder de 6rgaos consultivos como o Ibama e a Anvisa e da poder excessivo
para a Comisséo Técnica Nacional de Biosseguranca (CTNBIo).
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Procon fiscaliza comercializacdo de azeite nos
supermercados do Estado

Vania Machado
DA equipe da folha

Verificar se 6leos compostos estdo sendo vendidos como azeite € objetivo da
fiscalizag&o iniciada ontem, pelo Procon, junto aos supermercados e mercearias das
cidades de Palmas, Araguaina, Gurupi e Araguatins, a fim de combater a indugao do
cliente ao erro por parte dos fabricantes. A operacao termina na proxima terga-feira,
com divulgacgao do balango da mesma.

De acordo com a diretora Estadual do Procon, Luciene Dantas, durante a ultima
reunido de diretores dos Procon's em todo o Pais, realizada em Fortaleza (CE) no
ultimo dia 4, o Procon de Minas Gerais expds o problema encontrado nas prateleiras
dos estabelecimentos do Estado. "A partir dai vimos a necessidade de averiguar se no
Tocantins os consumidores também estdo sendo induzidos ao erro", frisou a Diretora,
lembrando que em alguns casos o produto vendido como azeite, na verdade trata-se
de 85% de dleo de soja e apenas 15% de azeite. "N&o que esse produto ndo seja
préprio para consumo, ele €, mas, no entanto, esta sendo vendido como azeite. O que
questionamos sado as informacgdes exatas que devem ser prestadas ao consumidor”,
disse.

Em Palmas estdo sendo fiscalizados 120 estabelecimentos entre supermercados
e mercearias. Nos locais em que forem encontrados produtos que nado estdo em
conformidade com as normas da Anvisa (Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria),
sera apreendido um exemplar de cada um, que sera analisado por técnicos do 6rgao e
caso seja constatado irregularidades, o Procon abrira um processo administrativo
contra a fabricante e representara a irregularidade ao Ministério Publico do Estado.
"Uma infragdo como essa, se constatada, o fabricante deve responder
administrativamente e criminalmente", esclareceu.

Quanto aos comerciantes, se eles insistirem em continuar vendendo os produtos
irregulares, serdo autuados por compactuarem com os fabricantes, induzindo ao erro
os consumidores. (Vania Machado)




